
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Herzlich Willkommen! 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

SPEISEN- UND 
GETRÄNKEKARTE 

 
Telefon: +43 (0) 4248 27 03 

Fax: +43 (0) 4248 34 37 
E-Mail: gasthof_lindenhof@gmx.at 

www.gasthof-lindenhof.info 
  



 
A Gluten – B Krebstiere – C Ei – D Fisch – E Erdnuss – F Soja – G Milch – H Schalenfrüchte – L Sellerie – M Senf – N Sesam – O Sulfite – P Lupine – R Weichtiere 

Die detaillierten Allergeninformationen finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte. 

FÜR DEN KLEINEN HUNGER  
 
 
  

Hausgemachte Sulze 
mit Zwiebel, Essig, Öl und Gebäck A C € 8,20 
 
 
Kärntner Bretteljause 
mit Gebäck A C G € 11,80 
 
 
Schweinebratenbrot 
mit Senf und Kren A M O € 7,00 
 
 
Kalter Schweinebraten 
mit Senf, Kren und Gebäck; wird am Brettel serviert A C M  € 8,00 
 
 
Belegtes Brot A C G  € 8,70 
 
 
Käsebrot A C G € 9,50 
 
 
Sauerfleisch 
mit Zwiebel, Essig und Kern- oder Olivenöl A C € 10,80 
 
 
Sauerwurst 
mit Zwiebel, Essig und Öl A C  € 8,20 
 
 
Frankfurter 
mit Senf und Gebäck A M  € 4,50 
 
 
Bauernkrainer 
mit Senf, Kren und Gebäck A M  € 5,80 
 
 
Schinken-Käse-Toast A G  € 4,80 
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SUPPEN  
 
Rindsuppe 
nach Wahl mit Frittaten, Leberknödel oder Backerbsen A C G L  € 3,80 
 
Kräuterrahmsuppe 
mit gerösteten Schwarzbrotwürfeln A G L  € 5,00 
 
Zuppa Pavese 
mit überbackenen Parmesanbrötchen A C G L  € 4,10 
 
Ungarische Gulaschsuppe 
mit Gebäck A L  € 5,50 
 
 
 
 

VORSPEISEN 
 
Schweizer Wurstsalat A C G M  € 9,80 
 
Spargel nach polnischer Art 
mit Kartoffel A C G  € 8,50 
 
Omelette 
nach Wahl mit Käse, Schinken, Champignons, Gemüse etc. C G L  € 8,00 
 
Bauernomelette 
mit grünem Salat C M  € 9,20 
 
Spaghetti „Bolognese“ A C L  € 7,80 
 
Kärntner Käsnudel 
mit brauner Butter und grünem Salat A G M  € 9,00 
 
Gebackener Edamer 
mit Sauce tartare A C G  € 9,50 
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PFANNENGERICHTE 
 
 
Zwiebelrostbraten 
mit Bratkartoffeln A L M  € 17,50 
 
 
Filetsteak vom Rind 
in Pfefferrahmsauce, mit Pommes frites A  € 25,00 
 
 
Schweinefilet gegrillt 
in Gorgonzolarahmsauce, mit Bratkartoffeln A C G  € 17,00 
 
 
Schweinebraten 
mit Bratkartoffeln A L  € 9,80 
 
 
Kräuterrahmschnitzel 
mit Butterreis A G L  € 11,50 
 
 
Jägerschnitzel 
mit Kartoffelkroketten und Preiselbeeren A L M  € 12,00 
 
 
Naturschnitzel 
mit Reis A L  € 9,50 
 
 
Wiener Schnitzel vom Schwein 
mit Pommes frites A C  € 10,50 
 
 
Cordon Bleu vom Truthahn 
mit Petersilienkartoffeln A C G  € 14,50 
 
 
Schollenfilet gebacken 
mit Sauce tartare und Petersilienkartoffeln A C D G  € 14,00 
 
 
Zanderfilet nach Müllerinnen Art 
mit Petersilienkartoffeln A D G  € 17,50 
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GRILLSPEZIALITÄTEN 
 
Grillplatte nach Art des Hauses 
für zwei bis drei Personen; fein garniert, 
mit Letschoreis, Kroketten, buntem Gemüse, Pommes frites A L  € 50,00 
 
Schweinekotelett 
mit Pommes frites A E  € 10,80 
 
Hausspieß 
fein garniert, auf Letschoreis A  € 12,50 
 
Cevapcici 
garniert; mit Pommes frites A C E  € 8,50 
 
Schweinelendensteak „Madagaskar“ 
mit Zapfenkroketten A E L M  € 12,50 
 
 

 
BEILAGEN 
 
Pommes frites A E  € 3,00 

Reis  € 3,00 

Teigwaren A C  € 2,00 

Salzkartoffeln  € 2,50 

Letschoreis A € 4,50 

Kroketten A € 2,70 

Portion Spargel  € 2,00 

Mischgemüse G L € 3,00 

Ketchup M € 0,30 

Mayonnaise M  € 0,30 

Preiselbeeren  € 1,00  
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SALATE 
 
Grüner Salat M € 3,80 

Kleiner gemischter Salat  € 4,80 

Großer gemischter Salat  € 6,80 
 

Fitnessplatte 
Salatplatte mit gegrillten Putenstreifen und French-Dressing C L € 9,80 
 
 

 
SÜSSSPEISEN 
 
Palatschinken mit Marillenmarmelade A C G 
1 Stück  € 3,00 
3 Stück  € 7,00 
 
Eispalatschinken mit Schlagobers und Schokosauce A C E G 
1 Stück  € 4,90 
3 Stück  € 9,20 
 
Schokokuchen 
mit Schokosauce A C E G € 5,80 
 
Gemischtes Eis 
mit Schlagobers E G  € 6,00 
 
 

 
KOMPOTTE 
 
Apfelmus  € 2,80 

Früchtecocktail  € 3,40 
 
 
 

Wir wünschen Ihnen guten Appetit! 
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ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 
 
 

Himbeersirup mit Wasser  0,50 l  € 2,00 

Sodawasser 0,25 l  € 1,50 

Spezi 0,25 l  € 2,90 

Limo 0,25 l  € 2,90 

Cola 0,33 l (Flasche)  € 3,40 
Cola light 0,33 l (Flasche)  € 3,40 

Almdudler 0,33 l (Flasche)  € 3,40 

Eistee 0,33 l (Flasche)  € 3,20 

Pago Fruchtnektar  
(Marille, Johannisbeere oder Mango) 0,20 l  € 3,30 

Apfelsaft 0,25 l  € 2,70 

Apfelsaft gespritzt 0,25 l  € 2,70 
 0,50 l  € 3,90 

Orangensaft 0,25 l O € 2,80 

Mineralwasser 0,33 l (Flasche)  € 2,50 
 
 
 

HEISSE GETRÄNKE 
 
 

Großer Brauner G € 3,10 

Kleiner Brauner G  € 2,50 

Verlängerter G € 2,90 

Heiße Schokolade 
mit Schlagobers G  € 3,00 

Tee 
Früchte-, Kräuter oder Schwarzer Tee  € 2,50 

Tee 
mit Schnaps oder Rum  € 3,50 

Glühwein 0,25 l O € 4,20 

Glühmost 0,25 l  € 2,40 
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ALKOHOLISCHE GETRÄNKE 
 
Gösser Märzen vom Fass 0,30 l A € 3,80 
 0,50 l A € 4,20 

Radler  0,30 l A € 3,80 
 0,50 l A € 4,20 

Flaschenbier  
dunkel oder hell  A € 4,20 

Weizenbier  A  € 4,20 

Weizenbier alkoholfrei  A  € 4,20 

Gösser alkoholfrei   € 4,20 

Most  0,25 l  € 2,00 
 0,50 l  € 2,50 

Spritzer   
weiß oder rot 0,25 l O € 3,10 

Grüner Veltliner  1/8 l O € 3,10 

Zweigelt  1/8 l O € 3,10 

Merlot  1/8 l O € 3,50 
 

SPIRITUOSEN 
 
Obstler 2 cl  € 2,70 

Marillenbrand 2 cl  € 3,20 
Williamsbrand 2 cl  € 3,20 
Rum 2 cl  € 2,00 

Campari Soda 4 cl  € 4,00 

Aperol   € 4,50 

Ramazotti 2 cl  € 3,80 
Jägermeister 2 cl  € 3,80 
Baileys 2 cl  € 4,50 
 

SEKT 
 
Henkel Sekt trocken 0,75 l O € 35,00 

Prosecco 0,75 l O € 25,00
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