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FUR DEN KLEINEN HUNGER NDENH

Hausgemachte Sulze
mit Zwiebel, Essig, Ol und Geback AC € 820

Karntner Bretteljause

mit Geback ACG € 11,80
Schweinebratenbrot
mit Senf und Kren AMO € 7,00

Kalter Schweinebraten

mit Senf, Kren und Geback: wird am Brettel serviert ACM € 8,00
Belegtes Brot ACG € 870
Kasebrot ACG € 9,50

Sauerfleisch

mit Zwiebel, Essig und Kern- oder Olivendl AC € 10,80
Sauerwurst

mit Zwiebel, Essig und Ol AC € 820
Frankfurter

mit Senf und Geback AM € 450
Bauernkrainer

mit Senf, Kren und Geback AM € 5,80
Schinken-Kase-Toast AG € 4,80
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SUPPEN

Rindsuppe

nach Wahl mit Frittaten, Leberknddel oder Backerbsen ACGL € 3,80
Krauterrahmsuppe

mit gerosteten Schwarzbrotwurfeln AGL € 5,00

Zuppa Pavese
mit Uberbackenen Parmesanbrotchen ACGL € 4,10

Ungarische Gulaschsuppe

mit Geback AL € 5,50
VORSPEISEN
Schweizer Wurstsalat ACGM € 9,80

Spargel nach polnischer Art

mit Kartoffel ACG € 8,50
Omelette

nach Wahl mit Kase, Schinken, Champignons, Gemuse etc. CGL € 8,00
Bauernomelette

mit grunem Salat CM € 920
Spaghetti ,,Bolognese” ACL € 7,80

Karntner Kasnudel
mit brauner Butter und grunem Salat AGM € 9,00

Gebackener Edamer
mit Sauce tartare ACG € 9,50
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PFANNENGERICHTE

Zwiebelrostbraten
mit Bratkartoffeln ALM € 17,50

Filetsteak vom Rind
in Pfefferrahmsauce, mit Pommes frites A € 25,00

Schweinefilet gegrillt

in Gorgonzolarahmsauce, mit Bratkartoffeln ACG € 17,00
Schweinebraten
mit Bratkartoffeln AL € 980

Krauterrahmschnitzel

mit Butterreis AGL € 11,50
Jagerschnitzel
mit Kartoffelkroketten und Preiselbeeren ALM € 12,00

Naturschnitzel
mit Reis AL € 9,50

Wiener Schnitzel vom Schwein
mit Pommes frites AC € 10,50

Cordon Bleu vom Truthahn

mit Petersilienkartoffeln ACG € 14,50
Schollenfilet gebacken
mit Sauce tartare und Petersilienkartoffeln ACDG € 14,00

Zanderfilet nach Mullerinnen Art
mit Petersilienkartoffeln ADG € 17,50
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GRILLSPEZIALITATEN

Grillplatte nach Art des Hauses
fur zwei bis drei Personen; fein garniert,

mit Letschoreis, Kroketten, buntem Gemuse, Pommes frites AL € 50,00
Schweinekotelett

mit Pommes frites AE € 10,80
Hausspie

fein garniert, auf Letschoreis A € 12,50
Cevapcici

garniert; mit Pommes frites ACE € 8,50

Schweinelendensteak ,Madagaskar*

mit Zapfenkroketten AELM € 12,50
BEILAGEN

Pommes frites AE € 3,00
Reis € 3,00
Teigwaren AC € 2,00
Salzkartoffeln € 250
Letschoreis A € 450
Kroketten A € 2,70
Portion Spargel € 2,00
Mischgemuse GL € 3,00
Ketchup M € 030
Mayonnaise M € 030
Preiselbeeren € 1,00
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SALATE

Gruner Salat M € 3,80
Kleiner gemischter Salat € 4,80
GroBer gemischter Salat € 6,80
Fitnessplatte

Salatplatte mit gegrillten Putenstreifen und French-Dressing CL € 980
SUSSSPEISEN

Palatschinken mit Marillenmarmelade ACG

1 Stlick € 3,00
3 Stlick € 7,00

Eispalatschinken mit Schlagobers und Schokosauce  ACEG

1 Stuck € 490
3 Stuck € 9,20
Schokokuchen

mit Schokosauce ACEG € 5,80

Gemischtes Eis

mit Schlagobers EG € 6,00
KOMPOTTE

Apfelmus € 280
Frichtecocktail € 340

Wir wanschen lhnen guten Appetit!
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ALKOHOLFREIE GETRANKE

Himbeersirup mit Wasser 0,50 | € 2,00
Sodawasser 0,251 € 1,50
Spezi 0,251 € 290
Limo 0,25 | € 290
Cola 0,33 L (Flasche) € 3,40
Cola light 0,33 L (Flasche) € 340
Almdudler 0,33 L (Flasche) € 340
Eistee 0,33 L (Flasche) € 3,20
Pago Fruchtnektar
(Marille, Johannisbeere oder Mango) 0,201 € 3,30
Apfelsaft 0,251 € 2,70
Apfelsaft gespritzt 0,251 € 2,70
0,50 | € 3,9
Orangensaft 0,251 o) € 280
Mineralwasser 0,33 L (Flasche) € 250
HEISSE GETRANKE
GroBer Brauner G € 3,10
Kleiner Brauner G € 2,50
Verlangerter G € 290
HeiBe Schokolade
mit Schlagobers G € 3,00
Tee
Frachte-, Krauter oder Schwarzer Tee € 2,50
Tee
mit Schnaps oder Rum € 3,50
Gluhwein 0,25 L 0 € 420
Glihmost 0,251 € 240
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ALKOHOLISCHE GETRANKE

Gosser Marzen vom Fass 0,301 A € 3,80
0,50 L A € 420
Radler 0,30 A € 3,80
0,50 L A € 420
Flaschenbier
dunkel oder hell A € 4,20
Weizenbier A € 4,20
Weizenbier alkoholfrei A € 4,20
Gosser alkoholfrei € 4,20
Most 0,25 L € 2,00
0,50 L € 250
Spritzer
weifl oder rot 0,251 o] € 3,10
Gruner Veltliner 1/81 o € 3,10
Zweigelt 1/8 o) € 3,10
Merlot 1/8 1 o € 3,50
SPIRITUOSEN
Obstler 2cl € 2,70
Marillenbrand 2cl € 3,20
Williamsbrand 2cl € 3,20
Rum 2cl € 2,00
Campari Soda 4cl € 4,00
Aperol € 4,50
Ramazotti 2cl € 3,80
Jagermeister 2cl € 3,80
Baileys 2cl € 450
SEKT
Henkel Sekt trocken 0,75 | o € 35,00
Prosecco 0,751 ) € 25,00
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Die 14 Allergene

W KO

WIRTSCHAFTSKAMMER KARNTEN

DIE GASTRONOMIE
DIE HOTELLERIE

GLUTENHALTIGES
GETREIDE UND
DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE

KREBSTIERE
UND DARAUS
GEWONNENE
ERZEUGNISSE

2.B. Brot und Geback, Kuchen,
Teigwaren, Suppen, Soflen,
Paniermehl, Semmelbrasel,
Wurstwaren, Backerbsen,
Frischkornbreie, Desserts, Schokolade

2.B. Feinkostsalate, Suppen, Sofien,
Paella, Bouillabaisse, Sashimi, Surimi

EIER VON GEFLUGEL UND
DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE

2.B. Eierteigwaren, panierte Speisen,
Mayonnaise, Palatschinken, Kuchen,
Geback, Brot, Nudeln, Croutons,
Faschierter Braten, Burger,
Feinkostsalate, Pasteten, Quiches,
Sofen, Dressings, Desserts

FISCH UND DARAUS
GEWONNENE
ERZEUGNISSE (AUSSER
FISCHGELATINE)

ERDNUSSE
UND DARAUS
GEWONNENE
ERZEUGNISSE

2.B. Kracker, Soflen, Suppen,
Wiirzpasteten, Wiirste, Surimi,
Sardellenwurst, Brotaufstriche,
Feinkostsalate, Pasteten, Vitello tonnato

z B Margarine, Brot, Kuchen, Geback,

Schokocreme, Brotaufstriche,
Cerealien, Miisli, Frithstiicksflocken,
Schokolade, Feinkostsalate, Marinaden,
Satésaule, Eis, aromatisierter Kaffee,
Likdr, (Pommes Frites)

SOJABOHNEN UND
DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE

MILCH VON SAUGETIEREN
UND MILCHERZEUGNISSE
(INKLUSIVE LAKTOSE)

SCHALENFRUCHTE UND
DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE

2.B. Brot, Kuchen, Geback,
Feinkostsalate, Margarine,
Schokocreme, Brotaufstriche, Misli,
Schokolade, Kekse, Kaugummi, Soflen,
Dressings, Marinaden, Mayonnaise,
Eis, Sportlernahrung, Diatdrinks,
Kaffeeweiler

2.B. Brot, Kuchen, Geback, Briih-,
Koch-, Roh,Bratwurst, Feinkostsalate,
Margarine, Nussnougatcreme, Misli,
Schokolade, Karamell, Auflaufe, Gratin,
Kartoffelpiirree, Kroketten, Pommes
Frites, Chips, Suppen, Sof3en, Dressing,
Marinaden, Desserts, Kakao, Wein

2.B. Brot, Kuchen, Geback, Brithwiirste
(Pistazien), Rohwiirste (Walnisse),
Pasteten, Feinkostsalate (Waldorf),

Joghurt, Kase, Nuss-/ Nougatcreme,
Aufstriche, Miisli, Schokolade,
Marzipan, Miisliriegel, Kekse,
Dressings, Curry, Pesto, Desserts,
Likor, aromatisierter Kaffee

SELLERIE
UND DARAUS
GEWONNENE
ERZEUGNISSE

2.B. Suppengrin, Gewiirzbrot,
Wurst, Fleischerzeugnisse,
Fleischzubereitungen, Krauterkase,
Fertiggerichte, Feinkostsalate,
Briihe, Suppen, Eintopf, Marinaden,
Gewiirzmischungen, Curry,
salzige Snacks [Chips)

SENF UND DARAUS
GEWONNENE
ERZEUGNISSE

2.B. Fleischerzeugnisse, Feinkostsalate,
Suppen, Sofien, Dressing, Mayonnaise,
Ketchup, eingelegtes Gemiise und
Gewiirzmischungen, Kase, Essiggurken

SESAMSAMEN UND
DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE

2.B. Brot, Knickebrot, Geback (siif und
salzig), Miisli, vegetarische Gerichte,
Falafel, Salate, Humus, Feinkostsalate,
Marinaden, Desserts

SCHWEFELDIOXID UND
SULFITE

2.B. Fruchtzubereitungen, Misli, Brot,

Fleischerzeugnisse, Feinkostsalate,
Suppen, Soflen, Sauerkraut, Fruchtsaft,
Chips und andere
getrocknete Kartoffelerzeugnisse,
gesalzener Trockenfisch

LUPINEN UND
DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE

2.B. Brot, Geback, Pizza,
Nudeln, Snacks, fettreduzierte
Fleischerzeugnisse, Fleischersatz/
vegetarische Produkte, glutenfreie
Produkte, Desserts, milchfreier
Eierersatz, Kaffeeersatz,

WEICHTIERE WIE
SCHNECKEN, MUSCHELN,
TINTENFISCHE UND
DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE

2.B. Wiirzpasten, Paella, Suppen,
Sofen, Marinaden, Feinkostsalate

Flussiggewiirze

Beachten Sie auch die Inhaltsangaben auf den Etiketten der Produkte welche Sie verarbeiten!

Gastronomen und Hoteliers missen ihre Kunden kiinftig dariiber informieren, welche Speisen bei ihnen Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnen.
Dies ist gesetzlich vorgeschrieben (EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011).
Die Information kann schriftlich (in der Speisekarte) oder miindlich erfolgen und gilt fur diese 14 Allergene.
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